Menu Champétie

Péchés mignons autour d’un cocktail salé — 20 pieces par pexs.
San plat chaud et ses dessexts

75 ewwos par pews. Min 50 pews. [85 euras min 20 a 5O pers.
Coclitail : Majito de bulles, citron vert et sa menthe du jardin
Entnés savewrns avec ses amuses bouches en tric :
Feuilleté, italien, bonwain
Canapés de douceurs :

Saveuwrs du sud-cuest sur sen zeste d’avange, poivens du saleil,

Délices des prafondeurs a Caneth et aux agruumes
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http://delana-dujour.blogspot.com/2010/12/le-ble-de-lesperance.html
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Pains briachés :
(ua fondants du Périgard et
(ua parfums de nos campagnes dans son enclos de verdune
Vewines assordies :

Due de Cacéan avec sa cveme fouettée et Sucné salé d’ Italie
Fondant du Périgond avec sa campatée de figue de province
(e — en -ciel de fuaicheur :
Méli-méte du jardin
(uec sa tapenade d’elives & ta puovencale et son anchoiade maisen
(tetion Plancha :

Buachette de la basse-coun et picce voyale vouge

¥¥¥¥¥¥¥¥¥¥

Canard woyal de Uétabile sauce des saus-bais
Uccempagné de sa vichesse de la tevie et sa ratatouille provengale

Ou

Fendant de veau sauce péiigourdine accompagné de sen flan aux
milles saveurs gouvmandes et sa délicatesses méxidionales
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Rendes de nes provinces sur lit de salade vente
Sewwvi sur buffet champétie
Tuie de douceurns gouwunandes
Macaron, brochette de fruits , entremets aux choix :
Farandale d’entremets : fraisier, poire chocelat, citvan medinguex. ..
Café — sewvice — décoration offerte — vaisselle campris-

Vetre traiteur décorateur évenementiel :
vinginieveception.com - tel 06 22 681572



